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Bordreservation og betaling  
senest 1 uge før foretages hos  
Brasserie Mühlhausen på  
tlf. 33 74 44 66 

 
Aftenen indledes med smagsprøver fra Thisted Bryghus. 

 
Aftenens Gourmet-menu 

 
Filet af helleflynder fra Fiskehuset, 

 bagt på lyng, hertil hvidløgsmayonnaise og smørstegt brød 
  • • • 

Spidskål fra Vilhøj rullet med avocado/rygeostecreme 
hertil grillet peberfrugt og purløgsolie 

 • • • 
 Lammekotelet fra Thy Lam, mandelpaneret og 

serveret med fåreyoghurt og syltede ribs 
 • • • 

 Granité 
 • • • 

 Grillet steak af limousinekvæg fra Brendhøj, 
anrettet på pommes raffles og kold auberginekaviar 

hertil sprøde radiser i citronolie 
 • • • 

 Lun klithede-honning fra Thy Honning serveres med 
blå kornblomst og citronsmør på mørkt brød 

 • • • 
 Kompot af mosebølle fra klitheden i Stenbjerg og sprøde æble-
chips serveres til nyrørt iscreme af kærnemælk fra Thise Mejeri 

• • • 
Pris Kr. 495,-  
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